


Notre gamme de trancheuses par ultrasons a été concue, développée et fabriquée afin dassurer la
découpe et le tranchage propre et précis d’'un grande variété de produits, tels que :

e Fromage
e Paté en crolte
Quiche
Gateaux
paté
Pizza
Sandwich
Gateau a la creme

Nous proposons une gamme compléte de machines permettant de trancher ou de portionner différents
types de produits, tout en répondant aux exigences de notre clientéle en matiére de reproductibilité et
de flexibilité.

En partenariat avec nos clients nous réalisons des ensembles de découpe sur-mesure bénéficiant de
tous les avantages de produits standard.

Notre gamme a été étudiée pour répondre a différentes configurations.

Machine de découpe équipée d’un plateau tournant
Cette machine d’entrée de gamme, permet de trancher, en nombre de parts variable, des produits
circulaires jusqu’a un diamétre maximum de 360 mm.

Trancheur en ligne

Ce systeme, monté sur ligne automatique, assure le tranchage de produits extrudés tels que le fromage
ou le paté tout en permettant un reglage de I'épaisseur des tranches, la réalisation d’empilage de pro-
duits découpés et le suivi laser du poids du produit fini.

Afin d’augmenter la capacité de production, ce systéme peut étre proposé en version multi-ligne.

Trancheur en ligne semi-rotatif
Ce systeme alliant le tranchage en ligne a une téte de découpe tournant sur son axe, assure une multi-
tude de configurations et permet d‘obtenir des parts ou des tranches sur des produits monobloc.

Trancheur en ligne semi-rotatif avec une ou deux lignes

Une solution automatique en ligne pour la découpe, en nombre de parts variable, de produits plats ou
ronds tels que quiches, gateaux et fromages. Cette machine peut étre facilement équipée d'un systéme
de chargement et déchargement par robot.




Les lames de découpe mécanique ayant atteint leur limite pour la découpe de certains produits, il était
important pour les producteurs et fabricants de trouver une solution leur permettant d‘accroitre la

qualité et la présentation des produits finis.

Ce systéeme Ultrasons, de haute technologie, est basé sur la mise en vibration a haute fréquence (20
000 cycles par seconde) d’'une sonotrode (outil de découpe) sur tout son front de coupe, ce qui
assure un découpage unique et tres efficace.

Performant et d’une grande adaptabilité, le trancheur a ultrasons assure une reproductibilité (du
contr6le) de I'épaisseur des tranches jusqu’a 0,1 mm a une vitesse pouvant atteindre 120 cycles par
minute et par téte.

La vibration de la sonotrode restant constante a 20KHz, I'amplitude de vibration (mouvement) peut
variée de 40 a 80 microns en fonction du produit a découper.

Notre gamme propose des versions de générateurs de 1000 ou 2000 Watts, dont la version la plus
puissante sera privilégiée pour les produits les plus denses.

Impossible sur les ensembles conventionnels, notre générateur digital, grace a son réglage
d’amplitude, permet I'optimisation de la découpe de produits a variation de densité.




Fabriquées en inox avec des composants haut de gamme, nos machines sont congues pour une

utilisation en production intensive, une maintenance réduite et un co(it d’entretien tres faible

garantissant une excellente fiabilité.

Nos machines ont été étudiées pour faciliter les procédures de nettoyage et de changement de
production. Leurs systéemes de protection sont en accord avec les dernieres recommandations en
matiere de bruit et de sécurité.

Toutes les machines sont basées sur une structure tubulaire en inox avec une armoire intégrée. Les
convoyeurs sont accessibles et démontables facilement pour la maintenance. Les courroies sont
disponibles dans différents profils afin de correspondre au produit et a la technique utilisée.

Nous offrons différentes options telles que tapis de chargement et d’évacuation du produit, systeme a
téte rotative, connexion a un modem, boitier de départ cycle/arrét cycle/arrét d'urgence déporté au
poste de chargement...

Toutes nos machines sont équipées de systéme servo moteur pour le controle des tapis et des unités
de découpe, d’un écran tactile couleur intégré dans un coffret IP65. Une assistance a I'utilisation par
des textes simples, des vues de la machine et des schémas sur le dialogue opérateur sont inclus en
standard.

Caractéristiques principales
e Ecran tactile convivial
Réglage de I'épaisseur de tranchage jusqu’a 0,1 mm
Réglage de la cadence de tranchage jusqu’a 120 cycles par minute
Paramétrage de la variation d’amplitude permettant d’optimiser les mises au point
Réglage du nombre de parts a découper
Servo moteur accessible facilement pour la maintenance
Changement rapide des courroies aux normes alimentaires

Systéme synchronisé de maintien des produits assurant leur stabilité




Avantages et applications:
 Qualité de découpe
e Produit fini de qualité et de dimensions constantes

» Découpe ou tranchage de produits spéciaux non réalisable avec d'autres technologies

Productivité accrue

Augmentation des cadences de production
Diminution des pertes de produit
Diminution des manipulations

Gains de productivité

Bien que basées sur des éléments standard, nos machines peuvent étre personnalisées en fonction des
demandes spécifiques clients, en matiére de :
o Convoyeurs d’entrée et de sortie personnalisé
o Hauteur réglable
o Communication avec d'autres équipements
Mise en place de modem
Pesage des produits avec retour (mémorisation) d‘information
Reconnaissance du produit par laser ou image digitale
Chargement et déchargement automatique des produits
Gestion compléte d'un projet d'intégration

MECASONIC propose un service de proximité avec la fourniture d’'une documentation détaillée,
I'assistance lors de la mise en route sur site et la formation des utilisateurs (intra ou extra muros).

MECASONIC est reconnue depuis plus de 40 ans (pour son haut niveau de service et de technologie.

Les services techniques de MECASONIC ont une parfaite connaissance des machines et sont
disponibles pour des services réguliers, vous proposer une liste de pieces détachées d'urgence et une
intervention sous 24 heures en cas de panne.









